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REQUISITOS SANITARIOS

CUMPLIMIENTO

1

El establecimiento est4 ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estancada, sitios de anidamiento de
plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1879: Articulo 262).

NO

La construccidn es resistente al medio ambiente. (Resclucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 1 30,
Numeral 2. Resolucién 242/2013: Articulq 55, Numeral 2).

La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 258).

El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la carne y/o preductos camicos
comestibles, asi como el fiujo del personal. (Rasolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral
2. Resolucitn 242/2013: Artlculo 55, Numeral 2).

Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la
comunidad. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucién 242/2013:
Articulo 55, Numeral 1).

Cada 4rea o seccibn se encuentra claramente seializada en cuanto a nombre, accesos, circulacion, entre otros. (Resolucion 3009/2010:
Articulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013; Articulo 55, Numeral 1 0).

El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el servicio se preste en una edificacién que es también vivienda, esta
separado fisicamente de ésta. (Ley 9/1979: Articulo 262).

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no 16xicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
(sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucion
240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

NO

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Re solucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién
240/2013: Aticulo 130, Numeral 4. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Cuenta con las tuberfas y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccién de aguas residuales.
(Resojucibn 3009/2010; Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucién 240/2013; Aticulo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucién 242/2013:

NO

1

-

"|lisz (sin grietas, rugosidades, asperezas o falla de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no 16xicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es

Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

NO

Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5),

137

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no presenta condensacion, no se
observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfeccién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucién
240/2013: Aniculo 130, Numeral 6. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 6.).

NO

14

Las areas cuentzn con la ventilacibn necesaria, lomando las medidas requeridas para evitar la contaminacién de los alimentos. (Decreto
1500/2007 Articulo 26, Numeral 1.1.2).

NO

15°

Las ventanzs y olras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacién de suciedad, facilitando su limpieza y
gesinfeccion. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 8. Resolucién 242/2013;
Articulo 55, Numeral 8).

NO

167

o

Las pueras son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 7. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 7. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 7).

NO

El establecimiento cuenta con la suficiente lluminacion (natural o artificial), sobretodo en las areas donde se manlpule la came o los
productos camicns comestibles. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numerales 3, 9, 13. Resoluclén 240/2013: Articulo 130, Numerales
3,6, 12 Resclucién 242/2013: Artlculo 55, Numerales 3, 9, 13).

NO

18"

Las lsmparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpleza y poseen la proteccion necesaria para evitar la
caida oe paniculas extrafas. (Resolucibn 240/2013: Articulo 130, Numeral 14. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 14).

KR PRIR R R |2 (A2 x|

NO

Cuerila con bos servicios sanftariog (bahos) en material higiénico sanitario, en cantidad suliciente con respecto a la cantidad de personal
€ labora en €1, son funcionales y se encuentran separados de las dreas donde se manipula la carne y los productos carnicos
zomwm,;gm (Resulucitn 3009/2010: Anticulo 67, Numeral 15, 16, Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 15, 16. Resolucion

Sl

2422013, Antiguly 55, Nurnersl 15, 16)

P

Y

Los servicios ganitanios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel higiénico, dlspensador con Jabén
degirfectants, Implementos desechiables 0 equipos automaticos para el secado de manos y papeleras do acclonamlento no manual.
(R;;,ulmldn 5093&‘010 Articulo 67, Nurageal 15. Resoluckin 240/2013: Articulo 130, Numerol 15, Resolucln 242/2013: Artlculo 55,
Numeral 15)

S|

%
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do 198 Areas donde o4

Los senvicios sanita " v L encuentrn d y
( rios cuentan con sistema 6o ventilacidn o exviraccitn de olores y 1o 86 irigh 072013, Artlcula 130,

?‘J manipula came ylo productos cAmicos comestibles. (Resohucién 3009/2010, Alculo 67, Numeral 18. Roeolucién 24
Numeral 18. Resolucitn 242/2013: Anticulo 55, Numeral 16).

tn 13 circutaciin de aire, (Rosolucin

X disefio permi
» Cuonta con casilioros o sistomas para of slmacenamionto de 1a dotaciin y pu e Anlculn 56, Hurmsral 17)

30082010 Articula 67, Numoral 17 Resolucitn 240/2013° Articulo 130, Numeral 17. Resolucion 24212013

S e

cado do las manos de los manipuladores en las Areas do e

Antlculo 67, Mumeral 10.1. Resolucion 240/2013; Antleulo 130, No

Cusnta con inslalaciones para operaciones do kmpieza, desinfeccitn y se
239 o corcanas & estas de accionamiento no manual, (Resclucibn 3009/2010;
Numpral 18 1. Resolurién 242/2013. Articulo 55, Numpral 19.1)

Cuenta ton sistemas para la limpioza y desinfecckn de cuchilios, sierras y chairas en
2¢% 30087010 Articulo 67, Numeral 19 2 Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.2. Resolucitn 242/21

9.2
El estadlocimionto cubnta con los equipos y utensilios necesarios para of dosarrolio do las nelividodus; los cuslos osthn disohiados,

construidos, instalados. son de tacil impleza y desinfecckon y su imtento ovita In ¢ Innckn du la corne o los productos
257 camicns comestibles (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucion 3009/2010; Articulo 67, Mumeralos 22, 22 y 24,
Resolucikin 24072013, Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucién 242/2013: Adtlculo 22: Numeralos 2, 1y 3.2; Atlculo 65,

Numerales 22, 23, 24 y 33)

\as freas do corts o cercanas a estas (Fosolucitn
013; Aiculo 55, Wurmsral

O

Qxx a‘c

1 nal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, ifitaciones cuthneas o diarea, ertre olras)
Emm pr ot wl‘J blecimiento | Wl \ta las medidas preventivas y correctivas necesarias para eitar la conArminaciin
267 de la carne y productos cAmnicos comastibles, (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13, Resolucion 2006/2010; Artlculo 15,
Numeral 1, 3 16, Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucibn 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Artlculo 15; Articuo 17: Numeral 16; Sutlculo
130 Numera! 212 Resolucibn 242/2013: Alculo 13: Numeral 1; Artlculo 14; Artlcuto 16: Murneral 16; Artlculo 55; Nurneral 21.2)

-

7 presentan ufias cortas, prolectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucién 3000/2010: Articulo 15: Numeral 3.1,3.7, 3.8, 2l
3.11,3 12, 3.15, 3.17; Aticulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Artlculo 17: Numeral 1, 7,8, 11, 12,15,
17 Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7,8, 11, 12, 15, 17)

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no loser, NO UEaN BCCELMS, %
#

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso de usar guartes son sometidos
287 3l mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3008/2010: Articulo 15; Numeral 3.6, 3.14; Artlculo 67: Numeral 21.2. Resolucién No
240/2013. Articulo 17, Numerales 6, 14. Resolucién 242/2013: Ariculo 13, Numeral 6, 14) 2

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de Ias buenas practicas higiénicas, (Resolucion 3000/2010: Articulo 15: Numeral 3.159; o
Articuto 67: Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 18).

30" atados al cuempo. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3; Articulo 67, N / . Regolucién 240/2013; Articulo 17, =
Numeral 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucibn 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2)

El personal usa 1apabocas y cubre 12nto la boca como la nariz. (Resolucibn 3000/2010: Articulo 15: Numeral 3,10; Articuto €7 Nurmeral
31| 27.2. Resolucibn 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Aticuto =1
55: Numeral 21.2)

El personal usa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucion 2009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67 Nurmeral 7(

La dotacién de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
21.2 l%
NO

324 21.2. Resolucidn 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130; Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo
55 Numeral 21.2)

334 3008/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:

El establecimiento suministra Ia dotacitn de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los visitzntes. (Resolucitn
Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2) é(

El estzblecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las act/idzdes
gue se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10 horas anuales certificadas por Iz Entidad Territorizl de Salud o un x
)

34 | particular do por esi2, y iene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y précticas higiéniczs, (Resolucibn St
3008/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.%; Articulo 122, Numeral
1. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 1)

El plan de capacitacién contiene: M logl 3én, r bles, cronograma, temas a tratar y evaluacién del impacto. (Resolucién
35 | 3009/2010 Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Artlculo 132, Numeral 2. ]
Resolucitin 242/2013° Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Nurneral 2)

Los menipulad de den los puntos criticos de las actividades que estén bajo su responzatilidad, la imporntancia de
su monltoren, ademas de conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién

{ 2003/2070. Articuio 67, Nt /21.3; Articulo 69, M I 1, 6. Resolucion 240/2013: Articufo 130, N 121.3; Articulo 132, Nt /
[ | 4. Resolucibn 242/2013, Articulo 55, Wumeral 21.2; Articulo 57, Numeral 4)

|
| El establecimiento verificz las condiciones higiénico sanftarias del sistema de transporte durante |a recepcién de canales, sus pantes y/o
| a7 productos cAmicos comesubles y como evicencia oe elio cuenta con Ios regisros ce 1a actvidad, (Decreto 1500/2007: Articulo 36,
="\ Wumeral 3. Resolucitn 3009/2010: Atlculo 67, Numeral 28. Resolucién 240/2013: Aticulo 130, Numersl 28. Rezolucién 242/2013: S
X
NO

Articulo 55, Numeral 28)

Cuemz con s documentos supornes (lzciura de venta y/o gula de Wansporte Ce came, entre otros) Gue permiten establecer que las
www,wspwzy/opfodumﬁrmwa provi de establecimi autorizados e inspecci por Imima.
Resolucin 2009925554 Ce 2009. Resolucibn 3009/2010: Aticulo €7, Numeral 29, Resclucién 240/2013; Articulo 130, Nummersl 26,
Resolucitn 242/2013: Articuly £5, Numeéral Z9)

Las canzles (medas, vianus y oclavos de canal, gue ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda &

38 | came que Ingrese al establecurvents empacada mantiene el distintivo de "APROBADO”. (Decreto 1500/2007 Aticulo 31, Numeral 4 2.2:
Articuls 36, Numeral 1; Articuls 41)
Los engagues no s encuentran ool dos, e @l wan ée furma o da, proleguos ¥ son inspeccicnados antes de sy v

IDJ eviands s el nesgo ot conaminackn. (Decreto 1800/2007° Aniculo 42, Nurmeral § Resdiucitn 3000/2010° Articulo 67, Mumeral 32 sl

e

Reslucitn 2802013 Atticudlo 130, Nurmeral 32. Resolucitn 242/2013: Artlculo 55, Nurmeral 31).

bmuye'.nmu’ehwm(mmu:mm‘b}uInimhapwmm\umqtnmyumummggw
"J empleEn 3 Ge pimer uso. Db 1equerrse, 18 eligueta tel produdn deberd Lontener Lomo minkre: lecha de benéficio, lecha de
EmpEGst W OF eI UuTtises 86 wtssrracin y nombe éd cone. (Decreto 1500/2007° Anticuto 42, Nurmerales )

1%

£ establaarusiy Gieia U Wl para s rredol de as Wmpatatuss on [ Came y poductos cmicos comesttles (Decroto x

£2 | 15002007 Articain B Patbgato 1 Rewhscdon 300872010 Articuto 67, Numeral 27 Restlucstn 2402013 Articulo 129, Numeral 4
| Resalsitn 24272013 Aticuly 22, Warreral 27, At OA, Nurtal 5, Aticut 65, Numars) 32)

i
B estansru iy v (egulios G peltiilan Easet 45 QR ve (ealla Mandnrss o6 1a Wmgersting de reingaracion o wngalacién de

83 | s prodrios (eereto 15U Aot B, Parksgraty 1 Rusakuckin Y5601 Atticud 17, Numersl 132 2, Literal b Reschscin
24072013 Anticuin 139, Nutraera) 21 Figseiustn 24272013 Articuty 55, Numeral 71)

e
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LB et y Lt Neetaclig CAMICHS OPRRLERIAG 66 PASHNaen A Tas tnageratrat paablecidas enla rormatividad aanitara vigenta
Fuowing. Parobis y Oraah Crocaylia
£n Qnltighiacisn CARRL SN b i 8 T5C madiia on ol conto 66 1 raea musaitar, Productos cdmicos cnmentiblaa 6°C (soln
Wewinng y porinese )
Ln Cnngelien DA Dae y producias camicos comestibios serd da -18°C o menar
Avps e tavral

[ 1 Conppiacian CAndIes. sut panss y pradicios CAMICOS comastiies a - 18°C 0 menos
- {'n cnes Qi bl EeIablncrinnt realios Ins ACIVIAAdRs secundarias de desprese, deshueso ylo fieteo de cama proveniente da cames da
sonal ol pracdicts se mantione a mEVIMo $°C duranio 1a operaciin, (Decreto 1500/2007 Adiculo 8, Pardgrafo 1 y 2. Resolucidn

A0 Adicul 17, Numoral 3.3 2 3, Litoral o, Artlculo 66 Numoral 2 Resolscion 240/2013. Aticuo 129, Numeral 2. Rasolucin

D&Y IR Artioito 22 Numeral 3 1, Adicalo 54, Numern) 3, Atlculo 55 Numeral 32)

Nota Mantoe Is Panta de Beneficio Animal cumple of requisi » tura de onf into de la came y los prodcutos cmicos
08 de canal y octavos do canal) on caliente, permitiends la

romeslBieg B expendio podrd monpeionar Iag cansles (medias canales, cua;
rndhtesisn gmdunl de I tomporatura hasta ol momento del dosposie y su posterior refngeracidn. (Decreto 150072007 Articuto 8,

Prragrafo 1. Renolucion 240 de 2013 Artloilo 84, Numeral 2 3)

[n Restiperaciin. Canales y sk partes -2°C 8 4°C, producins camicos comeatiblas maximo ad‘cC
X O

E1 praducto congelado no es somelido a proceso de descongelacidn, para

ser expendido como refrigerado. (Decrefo 2270 de 2012: sl

Articito §)

tos ni genera empozamiento en suU interior. (Resolucidn

Los dilusores de bs cuarios de almacenamiento no filtran agua sobre los produc!
' o 4 120, Numeral 6. Rosolucidn 242/2013 Articulo 54.

&T< 3007010 Articulo 17, Numeral 3.3 2 2. Literal a Resolueién 240/2013 Articulo
Numemal 7)

XX

| contacto entre canales, de estas con las paredes y el piso del cuarto de K

Los neles ¢ encuentran B una distancia que evila el
7, Numeral 3.3.2.2, Literales c, d y e. Resolucién 24072013 Articulo 129,

&7 | almacenamiento. (Resolucion 300872010, Articulo 1
Numera! 7)

Las areas y 7o equipos de almaconamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la actividad que alll se

129 Numera! B, Resolucion 262 de 2013, Articulo 24, Numeral 1.4y 3.15, Articulo 54, Numeral 8; Resolucién 562 de 2016, Articulo 28,

iMl-"'E'Bv' 28.3 4, 26.3.10, Anticulo 71, Numeral 71.8)

bles, estos son almacenados separados (incluidas las carnes de diferentes
aire. Si expende canales, sus partes y/o productos camicos comestibles de

cciones en las neveras de exhibicién o en los cuartos frfos. ’(Iﬁz's:,g:/c"l’%ny #

IEn caso de expender came y/o productos camicos comest
especies) y de tal forma que se favorece la circulacién del
aves, se disponen de manera ordenada y separadas Por se

o ey 013- Articulo 129, Numeral 1. Resolucidn 242/2013: Articulo 130,

300272010 Articulo 67, Numeral 31. Resolucion 240/201
Resolucitn 242/20 13.’hnlculn 54, Numeral 2; Articulo 55, Numeral 30 y36)

NO

Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evita su contaminacion y se

50° asegura su comecta conservacion. (Resolucidn 3009/2010: Arti
Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

iculo 67, Numeral 32. Resolucién 240 de 2013: Articulo 130, Numeral 32.

NO

B iento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presién suficiente para las actividades que se realictin. aslcomo
11.1.11.1. Resoluci

51 | pars realizar operaciones de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, | 1111 F
300872010 Articulo 67, Numeral 3. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 3)

| genarrolla (Resolucién 300872010 Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal j; Resolucion 240 de 2013, Articulo 28, numeral 3. 10, Artlculo ‘5< NO

2 Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explotacién subterranea, garantiza la potabilidad de esta y cuenta con .
autorzacién por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 15002007 Articulo 26, Numeral 1.1.11.2)

En caso de usar hielo, este proviene de un blecimi izado para dicha actividad, o en caso de ser
53 | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que no se genera su contaminacién. (Decreto l‘fb’(

1500/2007: Articulo 26. Numeral 1.1.11.3)

54% 1500/2007; Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 11.1. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral

11.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1)

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los residuos liquidos. (Decreto Y>S( e

£l establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sélidos, de material lavable y desinfectable
55¢ debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se ipulen los 5s. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral

20.2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Nt | 20.2. Resolucién 242/2013: Articula 55, Ni 120.2)

Los residuos sblidos se disponen de forma que se evita la cor i6n de los prod areas donde se manipulen o de los equipos y
567 utensiiios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Antlculo 67, Numeral 20.1. Resolucién 240/2013:

Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1)

NO

s’.'Enel bleci 1o no se evid p
| tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8)
|
—
| El ) realiza las op de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de
i de ilacién, se limpla perié para

condiciones insalubres que puedan contaminar el 2limento. En caso de contar con
sge EVART |2 acumulacion de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpil desinfecclén se alr 1de forma que se
|evea {= contaminacién de la camne y los productos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucién

3009/2010° Anticulo 67, Numeral 12. Resolucibn 240/2013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y

i -ia de plagas o dafos ocasionados por éstas y se cuenla con medidas de control integral de )é NO

|
I
l

| &, &l establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con una seccién o area cuya
| ubicacion, construccion y disefio es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del producto. En caso
de contar con un aree para este fin se v ima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades.

a una temp
| (Gecreto 1500 de 2007 Atticulo B, Paragrafo 1; Resolucitn 242/2013: Articulo 22; Artlculo 55, Numeral 32).

|81 realizs actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un area que
| garantice €l mantenimiento de 12 temperatura, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacidn de manera
| que no se produzea la contaminacion del producto. (Decreto 1500 de 2007 Articulo 8, Paragrafo 1; Resolucién 240 de 2013:
Jiticulo 130, Numerales 1y 2, Resolucibn 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

60 Cuenta con un programa documentado de tenimiento de { y equipos, el cual incluye las aclividades de monitoreo,
registic y verificacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1)

X

| Cugnta con los s0pOnEs del reconocimiento médico que acredite su aptitud para ipular ali )s con una vigencla maxima de un
61¢ sho (Lecrelo 150072007 Articulo 26, Wumeral! 1.13 Resolucion 3009/2010. Atticulo 15, Numeral 1; Articulo 67, Numeral 21.2.
Respulucitn $40/2013 Anicdio 14, Numeral 1, Adiculo 15 Resolucién 242/2013: Aticulo 13, Numeral 1, Articulo 14)

Al

Sl

Cusnté con programa de proveedores en el que se identfican los proveedores de canales, sus partes ylo productos camicos
jes de empaque. Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuase o

| pomestivlies sl como 108 INLUIMES y malena .
2 | e mantiene & identficacion del producto hasta su venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucion 242/2013:

Artigulo 28 Warmeral 33, Articulo 65 Nureral 32)

|
|
|
N

| Lusiile Gan Wt prugranms pare preveni la arla y refugio d
& l Indicangs las medidaude seguiniento 2 las selydades y

6 plagas, con enfoque de control integral, s0portado con un diagndst o Inicial,
sopeitadas por registros. (Docreto 1500/2007: Aticulo 26, Numeral 1.1,8)

iduns s0lidos y liguidos Que garanticen una eficients separaciin, recokccion, conduccion,
e registos para 8 venticacion de las mencionadas actvidades

Cuenia cult Un prograna ge manegs a6 fel

64 | almatatarmiento, evatdanitn y Orpositn final wpOnadn media
(Lraprets 1GUUZI0T AT 26 Numigrad 119)

a—um:u:n :r.';uw;tuu dunuminiaty pars garantizal Gue 6l agaa sea de calded potatde y cumpla con la nomratividad viganta an la

7) que ncluye les activdades do monkoreo, venficacidn y registro. (Decroto

X’
%
“\X
»
¥

mitena (Leoely 1676 de 2007 y Kenohiciun 2115 de 200

15007007 Adtigul 26 Nurmersl 11.11) ) R
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Los numerales que tienen (*) son de ob\lgalorlo cumplimiento para obtener Autorlzacién Sanitaria Definitiva,
** No Aplica: en caso de que el ) objeto del diagnéstico NO realice esta operacién.

Los requisitos sanitarios calificados con NO durante esta visita de diagnéstico, deben ser plidos en su totalidad antes del vencimiento de la
Autorizacién Sanitaria Provisional, de acuerdo al término establecido en el nrﬂcu!o 6 del Decreto 1282 de 2016.

Si se evidencia que se afecta la inocuidad del producto durante la visita de diag dstico, el establecimiento sera objeto de las Medidas Sanitarias de
Seguridad a que haya lugar.
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